PETRA

UNGER

KREMSTAIL

Handlese

50 Jahre alte Rebstocke wurzeln tief
in diesem, auf einem Hochplateau
am Fufle des Gottweiger Berges, am
stidlichen Donauufer, gelegenen
Weingarten.

2022 Ried OBERFELD Griiner Veltliner

romcta| DAC
NI C >2Ld

Boden

tiefgriindiger Loss, teilweise von
tertidaren Schotterkonglomeraten
unterlegt.

Ernte und Vinifikation

Mitte Oktober wurden die vollreifen
Trauben mit 19° KMW von Hand
gelesen und nach dem Rebeln und
leichten Anquetschen der Beeren
schonend gepresst, der Most tiber
Nacht gekiihlt durch Absetzen geklart.
Anschliefiend im Edelstahl langsam
spontan vergoren und Mitte Marz
gefullt.

Weinbeschreibung
Funkelndes helles Gelb. Duft nach
frischem Golden-Delicious-Apfel,
Bliitenhonig und Orangenzesten.
Am Gaumen saftig, elegant und
doch schon etwas Druck, frische
gelbe Apfel, schmelzige Birnen-
frucht, angenehme Saure, feine
Wiirze, mineralischer Nachhall.

Auszeichnungen:
SIEGER, 1.PLATZ, GOLD Tageszeitung ,DIE PRESSE"
92 Pkte. FALSTAFF GUIDE

100% Edelstahl
A: 13,0% |S: 6,9%0 | RZ: 2,7 g/l

Speisenempfehlung
Spargel, Gemiisegerichte, Fisch,
Muscheln, Gebackenes, Huhn,
BBQ, Pilzgerichte, Pasta, Haus-
mannskost, Hartkése.

Serviertemperatur
10 °C

Trinkreife
2024-2030
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